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Escola de Engenharia de São Carlos
Assistência Técnica Financeira




Formulário de Solicitação de Coffee Break
Dados do Solicitante	
	Departamento:                                                                                  
	Ramal: 

	Requisitante:
	e-mail:

	Fin/Fav
	Verba de Convênio: sim ( )  nº 



Dados do Evento
	Nome do evento:                                                                                  


	Local do coffee break: 

	Datas do evento:



Justificativa para realização do evento:



Dados do Coffee break (cada coffee break é considerado uma solicitação distinta)
	
	Quantidade de pessoas
	Horário do Coffee
	Dia do evento
	Opção Escolhida
	· Opção 1 – 08h as 11h; 14h as 18h; após 20h
Mini pão de queijo, bolo doce, café amargo, 2 bebidas

· Opção 2 - 08h as 11h; 14h as 18h; após 20h
· 3 salgados, 2 doces, café amargo, 3 bebidas

· Opção 3 -  11:30 as 14h; após 18h
· 5 salgados, 2 doces, 4 tipos de frutas, café amargo, 4 bebidas

· Opção 4 -  SOMENTE SEM SERVIÇO
· 3 salgados, 2 doces, 3 bebidas


	Cofffe 1
	
	
	
	
	

	 Cofffe 2
	
	
	
	
	

	Cofffe 3
	
	
	
	
	

	Cofffe 4
	
	
	
	
	

	Cofffe 5
	
	
	
	
	

	Cofffe 6
	
	
	
	
	



Cardápios (verificar tabela abaixo e transcrever aqui:
	Coffee 1 – 

	

	Coffee 2 -

	

	Coffee 3 -

	

	Coffee 4 -

	

	Coffee 5 -

	

	Coffee 6 -

	



	Salgados
	a.
	Pão de queijo, esfiha de carne, esfiha de escarola, empada de palmito, enroladinho de presunto e queijo, enroladinho de ricota com tomate seco, pizza folhada presunto e queijo, folhadinho de presunto com abacaxi, folhado de brócolis, croissant de presunto e queijo, folhado de brócolis, croissant de Frango com catupiry, croissant de salsicha, pão de batatade frango com catupiry, pão de batata de calabresa, troxinha de frango, milho e catupiry.  Fritos: coxinha, bolinha de queijo, kibe, rizoles, pizza frita. 

	
	b.
	Mini pão de queijo;

	
	c.
	Mini lanche em pão comum ou integral, com as seguintes opções de recheio: alface, cenoura, peito de peru, presunto, queijo, rúcula, salame;

	
	d.
	Metro:
Opção 1 – salame, maiones, presuto, mussarela, alface e tomate
Opção 2 – 4 queijos (requeijão, mussarela, queijo prato, provolone), alface e tomate
Opção 3 – Ricota com tomate seco, azeitona e rúcula
Opção 4 – Requeijão, mussarela, peito de peru, alface e tomate
[bookmark: _GoBack]Pão de mandioca:
Opção 1 – maioneses, mussarela, salame, tomate e alface
Opção 2 – requeijão, mussarela, provolone e queijo prato e alface
Opção 3 – maionese, mussarela, peito de peru e alface

	
	e.
	Torta salgada com as seguintes opções de recheio: torta de frango com requeijão, torta de palmito, torta de escarola


 	 	 
	Doces
	a.
	Bolo doce, com as seguintes opções de sabor: limão, toalha felpuda, chocolate, cenoura, fubá, laranja e milho

	
	b.
	Carolinas recheadas com as seguintes opções de recheio: creme, chocolate e doce de leite

	
	c.
	Mini sonho recheado;

	
	d.
	Mini tortinha recheada com as seguintes opções de recheio: chocolate, morango, limão e maracujá;

	
	e.
	Biscoito tipo petit four, pãozinho de maçã


 
	Frutas
	a.
	Frutas da época in natura; laranja, tangerina, mexerica, maçã, banana, abacaxi, mamão, melão, melancia, uva, morango, kiwi, pêssego.

	
	b.
	Salada de frutas feita com pelo menos 5 tipos de frutas da época picadas: laranja, tangerina, mexerica, maçã, banana, abacaxi, mamão, melão, melancia, uva, morango, kiwi, pêssego.



	Bebidas
	a.
	Água mineral com ou sem gás;

	
	b.
	Suco natural em polpa, polpa concentrada ou néctar, com as seguintes opções de sabor: abacaxi, caju, manga, laranja, maracujá, uva; nas versões light, diet e/ou normal.

	
	c.
	Refrigerante (normal, light, diet ou zero), sabores: cola, guaraná, laranja ou limão.

	
	D.
	Chá nas seguintes opções: preto, mate, erva-doce, erva cidreira, frutas vermelhas, maça com canela.

	
	e.
	Leite de vaca tipo A, na forma pura, achocolatada ou com cappuccino.
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